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« Bushmans Steak «
Prime fillet of wild South African ostrich. Seasoned with pepper and herbs.

Chared medium-rare and served with vegetables and Sweet potato mash.
Coated with our famous Chilli - cherry and chocolate sauce.
( A great piece of meat, great sauce. Becomes amazing with a good red wine. )

« Filet vom Strauss, mariniert mit grob gemahlenem Pfeffer,
und Krautern. Serviert mit Gemdise, Suisskartoffelstock und unserer Sauce

von Chillies, Kirschen und Schokolade. «

« Kudu Entrecote «
«Kudu» African antelope. Flavour and texture can be compared to tender

wild veal. Lightly grilled and served with a spicy minted apricot chutney glaze.
Fresh vegetables and sweet potato mash.

« Kudu ( eines der grossten Antilopen Afrikas ) Gegrilltes Entrecote an einer
Aprikosen-Minz-Sauce mit Gemise, Susskartoffelstock.»

« Biriyani meals «
There are many variations of this classic dish. Ours ar packed full of flavour.

Basically an Indian style stir - fry. Normally served medium to hot spiced
With a side dish of chic pea and lentil dahl and masala bread included.

«Unsere Bririyani Gerichte ( indische Reisfanne ) sind voll von Gewiirzen
und duftenden Krautern. Sie sind erhaltlich in verschiedenen Variationen.
Das Gericht wird mit einem Gemusedahl und Masala Brot serviert.

African Springbok Biriyani:
Tender springbok ( African antelope ) pan fried with peppers, peas
and red onion. Finished with almonds, sultanas and blended spices

« Zarte Stlicke vom Springbok Entrecote mit Gewdrzen, Paprika, Erbsen und
Roten Zwiebeln gebraten. Verfeinert mit Mandeln, Sultaninen und frischen Krautern. «

Peshweeri Prawn Biriyani:
Jumbo tiger prawns cooked with ginger and garlic, blended spices,

toasted coconut, sultanas, lemon pepper and vegetables.

« Riesencrevetten mit Ingwer, Knoblauch, Zitonenpfeffer und Currygewdrzen
gebraten. Mit Sultaninen, gerosteten Mandeln, Kokosnuss und Gemdise serviert. «

Vegetable Biriyani:
Fresh vegetables cooked with Indian spices, nuts and fresh herbs.
« Frisches Gemlse gebraten mit aromatischen Gewdirzen, Sultaninen
frischen Krautern und Nussen.»



